
根室市安全･安心
水産物推奨品
カタログ

根室市安全･安心
水産物推奨品
カタログ

根室水産協会・根室鮮魚小売商組合

根室漁業協同組合・歯舞漁業協同組合・落石漁業協同組合・根室湾中部漁業協同組合

釧根地区トラック協会根室支部・根室商工会議所・根室市

根室市水産ＨＡＣＣＰ推進協議会
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は じ め に

も　く　じ

　全国でも有数の水産物の水揚高を誇る根室市で

は、より一層の安全性の確保、品質及び衛生管理

の高度化、消費者への適切な情報提供など、消費

者ニーズや社会的責任に応えていくため、市内の

関係団体で構成する根室市水産HACCP推進協議

会を平成12年に設立しました。

　これまでに、水産物の漁獲から市場・加工・輸

送（流通）に至る各工程に「HACCP概念」を取り入

れた「根室市水産物品質及び衛生管理マニュアル」

を策定し、根室で水揚げされる水産物と、根室で

生産される水産加工品の衛生品質の高度化に取り

組んできました。

　このたび根室で製造・販売されている様々な水

産物のうち、高度な衛生管理システムである

HACCP方式を導入して製造された水産加工品に

ついて、積極的なPRを行うことを目的に、根室市

安全・安心水産物推奨品カタログを発行すること

といたしました。

　北はオホーツク海、南は太平洋の豊潤な漁場に

囲まれた根室から、皆様に安心して召し上がってい

ただける海の幸を自信を持ってお薦めいたします。

根室市水産HACCP
推進協議会会長

根室市長

石　垣　雅　敏
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HACCPについてHACCPについて

根室市水産HACCP推進協議会について根室市水産HACCP推進協議会について

1

　HACCP（＝Hazard　Analysis　and　Critical　Control　Point＝危害分析及び重要
管理点）とは、1960年代に米国で開発された、食品の安全性を高めるための新しい食品衛
生管理システムです。
　原料の入荷から製造・出荷までのすべての工程において、あらかじめ危害を予測し、その
危害を防止するための重要管理点を特定して、継続的に監視・記録すると共に、異常が認め
られたらすぐに改善措置を行うので、不良製品の製造・出荷を未然に防ぐことができるシス
テムです。
　国連の国際連合食糧農業機関（ＦＡＯ）と世界保健機構（ＷＨＯ）の合同機関である食品
規格（Codex）委員会から発表され、各国にその採用を推奨している国際的に認められたシス
テムです。
　対米・対ＥＵ水産食品承認制度や総合衛生管理製造過程承認制度に基づく国によるHACCP
認証の他に、業界団体や民間、自治体による認証などが行われています。
参考資料：一般財団法人　食品産業センター　HACCP関連情報データベース　http://www.shokusan.or.jp/haccp/

　根室市水産HACCP推進協議会は、根室市の基幹産業である漁業・水産加工業におい
て、衛生管理のレベルアップとHACCP手法を取り入れた高度な衛生管理を推進し、生鮮
水産物や水産加工食品の品質向上を図ることを目的に、平成12年7月に設立されました。
　当協議会は、根室水産協会、根室鮮魚小売商組合、根室漁業協同組合、歯舞漁業協同組
合、落石漁業協同組合、根室湾中部漁業協同組合、釧根地区トラック協会根室支部、根室
商工会議所、根室市の9団体から構成される組織です。
　また、アドバイザー機関として北海道開発局釧路開発建設部根室港湾事業所、根室振興
局、根室保健所、地方独立行政法人北海道立総合研究機構水産研究本部釧路水産試験場、
北海道漁業協同組合連合会根室支店、コーディネーター機関として一般社団法人　北海道食
品産業協議会に依頼し、専門的な立場からの指導・助言を得ながら事業に取り組んでいます。
　これまでの主な取り組みとして、平成14年3月に「根室市水産物品質及び衛生管理マニュ
アル」を策定すると共に、関係団体へ周知を図
るためのマニュアル説明会の開催や、衛生管理
に関する講演会や展示会、衛生管理・細菌検査
手法に関する実技講習会の開催、各種調査やマ
ニュアルの検証活動、ＰＲ活動などを実施して
おります。
　今後も、地域が一体となってHACCP手法を
取り入れた衛生管理の充実を図ると共に、認証
制度の活用なども視野に入れた高度な衛生管理
システムを確立しながら、安全・安心な水産物
を提供することによって根室ブランドの確立に
向けて取り組んでいきます。



特　徴　等特　徴　等

認証等の種類認証等の種類

　当社の鮭フレークはひとビンに新鮮な北海道産の鮭がぎっしり。ヘルシーな
シーフードで、しかも人気の高い鮭を使用しています。
　マヨネーズなど何にでも合うため、バラエティー豊かなメニューに対応でき、
簡便性と味を追求する現代のニーズにマッチした商品です。
　あっさりした味付けで飽きず、小骨が徹底して除かれているから食べやすい
と、お子様やお年寄りにも好評の商品です。

対米輸出水産食品取扱認定（厚生労働省）
認定年月日：平成13年6月27日

H A C C P

HACCP認定施設

対米
輸出水産食品

厚生労働省管轄
認定番号 0186001
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鮭フレーク鮭フレーク鮭フレーク鮭フレーク鮭フレーク

〒087-0055　根室市琴平町3丁目26番地
TEL：0120-103-089　FAX：0153-24-8162
http://www.nemuro-kanehiro.com/

株式会社

製造･販売者製造･販売者

製 品 情 報製 品 情 報

商 品 名：鮭フレーク
原材料名：鮭（北海道産）､食用植物油脂
　　　　　食塩／調味料（アミノ酸等）
　　　　　紅麹色素､カロチノイド色素
　　　　　酸化防止剤（V.C）、（一部に大
　　　　　豆・さけを含む）
内 容 量：110g入
保存方法：要冷蔵（10℃以下）
価　　格：オープン価格
　　　　 （お問い合わせ下さい）

直販所
電話・FAX
インターネット
ショップ
市内鮮魚店
･小売･量販店

エネルギー
たんぱく質
脂　　　質
炭 水 化 物
食塩相当量

240kcal
24.5g
14.5g
1.3g
7.4g

ご購入ガイド

この表示値は、目安です。

栄養成分表示（100g当たり）

北海道
登録 第1S0100005号

使用登録食品

道産原料



特　徴　等特　徴　等

製 品 情 報製 品 情 報

認証等の種類認証等の種類

鮭フレーク鮭フレーク鮭フレーク鮭フレーク鮭フレーク

製造･販売者製造･販売者

直販所
電話・FAX
インターネット
ショップ
市内鮮魚店
･小売･量販店

エネルギー
たんぱく質
脂　　　質
炭 水 化 物
食塩相当量

181kcal
19.9g
11.1g
0.1g
3.0g

ご購入ガイド

この表示値は、目安です。

　天然の紅鮭の風味を味わって頂くため、無着色の粗ほぐし身に焼き目をつけ
ることにより鮭独自の旨味を凝縮し、米油、赤穂手塩で仕上げました。
　食卓のお供として、秋鮭を使用した塩味の紅葉、ピリッと辛い辛子明太味、
無着色の秋鮭など、セット、単品を販売しております。
　厳しい衛生管理の下で製造しておりますので、安心してお召し上がりいただ
けるお薦めの商品です。

〒087-0053　根室市本町5丁目10番地　TEL：0153-22-3511　FAX：0153-22-3817
ホ ー ム ペ ー ジ　http://www.hishisan-g.co.jp/
オンラインショップ　http://www.hishisan-shop.com/
楽 天 シ ョ ッ プ　https://www.rakuten.co.jp/kobayashi-shouten/

水産食品加工施設HACCP(米国FDA基準)認定(一般社団法人日本食品認定機構）
初回認定年月日：平成12年5月8日

商 品 名：紅鮭フレーク
原材料名：紅鮭（ロシア産）､植物油､
　　　　　食塩､清酒
内 容 量：80g
保存方法：直射日光の当たる場所や
　　　　　高温多湿を避けて保存し
　　　　　て下さい。
価　　格：オープン価格
　　　　 （お問い合わせ下さい）
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米国FDA基準認定米国FDA基準認定
（一社）日本食品認定機構（一社）日本食品認定機構
米国FDA基準認定

（一社）日本食品認定機構
米国FDA基準認定

（一社）日本食品認定機構

栄養成分表示（100g当たり）



特　徴　等特　徴　等

認証等の種類認証等の種類

鮭フレーク鮭フレーク鮭フレーク鮭フレーク鮭フレーク

製造･販売者製造･販売者

製 品 情 報製 品 情 報

商 品 名：冷凍鮭フレーク
原材料名：鮭（北海道産）､食塩､植物
　　　　　油／調味料（アミノ酸等）､
　　　　　酸化防止剤(V.C)､ナイア
　　　　　シン､着色料（紅麹Mカロ
　　　　　チノイド､コチニール）、
　　　　　（一部に大豆・乳成分・さけを含む）
内 容 量：110g入
保存方法：要冷蔵（10℃以下）
価　　格：オープン価格
　　　　 （お問い合わせ下さい）
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　当社の宝鮭（冷凍鮭フレーク）は、北海道の川で生まれ、海で育った鮭を色、
味、香りをそのままに皆様にお届けすべく造りあげた自然の風味豊かなフレーク
でございます。
　お茶漬けはもちろん、あなたのアイディアでお料理に酒の肴に幅広くご利用
下さい。

水産食品加工施設HACCP(米国FDA基準)認定(一般社団法人日本食品認定機構)
初回認定年月日：平成13年12月21日

〒087-0001　根室市北浜町1丁目9番地
TEL：0153-23-6301　FAX：0153-22-2314 　　0120-477-567
http://www.kaneshime-eiho.co.jp

米国FDA基準認定米国FDA基準認定
（社）（社）大日本水産大日本水産会
米国FDA基準認定
（一社）日本食品認定機構

直販所
電話・FAX
インターネット
ショップ
市内鮮魚店
･小売･量販店

エネルギー
たんぱく質
脂　　　質
炭 水 化 物
食塩相当量

203kcal
25.5g
10.8g
0.9g
4.3g

ご購入ガイド

この表示値は、目安です。

栄養成分表示（100g当たり）



特　徴　等特　徴　等

製 品 情 報製 品 情 報

認証等の種類認証等の種類

さけ製さけ製品さけ製さけ製品さけ製品

製造･販売者製造･販売者

　当社の鮭切身製品は紅鮭・時鮭・秋鮭・銀鮭を原料とし、厳しい衛生管理の

下で製造しておりますので、安心してお召し上がりいただける商品です。

　また、切身重量・内容量はお客様のご要望に応じて変更が可能ですので、

お気軽にお問い合せ下さい。

北海道HACCP自主衛生管理認証（北海道）
認証年月日：平成23年6月20日

商 品 名：鮭切身製品
原材料名：紅鮭（ロシア産）、
　　　　　時鮭・秋鮭（北海道産）、
　　　　　銀鮭（チリ産）
内 容 量：5切入･3切入･2切入･1切入
保存方法：要冷蔵（10℃以下）
価　　格：オープン価格
　　　　 （お問い合わせ下さい）
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〒087-0055　根室市琴平町3丁目38番地
TEL：0153-23-5261　　FAX：0153-22-2176
https://www.kanekyo-s.jp

三友冷蔵株式会社

自主衛生管理認証自主衛生管理認証
認証第01-00051号認証第01-00051号
自主衛生管理認証
認証第01-00051号
自主衛生管理認証
認証第01-00051号

直販所
電話・FAX
インターネット
ショップ
市内鮮魚店
･小売･量販店

エネルギー
たんぱく質
脂　　　質
炭 水 化 物
食塩相当量

134kcal
21.8g
4.4g
0.1g
3.1g

栄養成分表示（100g当たり） ご購入ガイド

この表示値は、目安です。

※紅鮭切身製品



特　徴　等特　徴　等

製 品 情 報製 品 情 報

認証等の種類認証等の種類

さけ製さけ製品さけ製さけ製品さけ製品

製造･販売者製造･販売者

　真紅の身と美味であることが特徴の紅鮭、早春に定置網で獲れる脂の乗った
時鮭、程よく身がしまり、あっさりとした味わいの秋鮭、皮目を炙って香ばし
さを出した桜鱒を原料としています。厳しい衛生管理のもと、それぞれの原料
を北海道の原野に自生する樽の木のチップを使いスモーキングし、じっくりと
低温で熟成して仕上げました。そのままでも、サラダに合わせても美味しくお
召し上りいただける一押しの逸品です。

北海道HACCP自主衛生管理認証（北海道）
認証年月日：令和元年10月18日

商 品 名：スモークサーモン
原材料名：紅鮭（ロシア産）・白鮭（北海
　　　　　 道産）・桜鱒（北海道産）、食
　　　　　 塩、チキンエキス、香辛料／
　　　　　 酸化防止剤（ビタミンC）、
　　　　　 薫液、（一部にさけ・鶏肉を
　　　　　 含む）
内 容 量：紅鮭・時鮭・秋鮭のスモー
　　　　　クサーモン（50g）桜鱒の
　　　　　スモークサーモン（100g）
保存方法：要冷凍（‒18℃以下）
価　　格：オープン価格
　　　　 （お問い合わせ下さい）
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〒087-0046　根室市岬町4丁目10番地
TEL：0153-22-3310　　FAX：0153-22-2493
http://www.fujiisuisan.co.jp

株式会社 藤井水産

自主衛生管理認証自主衛生管理認証
認証第01-00260号認証第01-00260号
自主衛生管理認証
認証第01-00260号
自主衛生管理認証
認証第01-00260号

直販所
電話・FAX
インターネット
ショップ
市内鮮魚店
･小売･量販店

エネルギー
たんぱく質
脂　　　質
炭 水 化 物
食塩相当量

159kcal
23.6g
7.0g
0.5g
1.9g

ご購入ガイド

この表示値は、目安です。

栄養成分表示（100g当たり）
※紅鮭のスモークサーモン製品



特　徴　等特　徴　等

認証等の種類認証等の種類
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製 品 情 報製 品 情 報

　当社のいくら醤油漬けは、北海道近海で獲れた新鮮な鮭卵と「はぼまい昆布
しょうゆ」を使用し、当社独自の製法で風味豊かに仕上げました。
　厳しい衛生管理の下で製造しておりますので、安心してお召し上がりいただ
けるお薦めの商品です。

い く らい く らい く らい く らい く ら

水産食品加工施設HACCP(米国FDA基準)認定(一般社団法人日本食品認定機構)
初回認定年月日：平成13年4月26日

米国FDA基準認定米国FDA基準認定
（一社）日本食品認定機構（一社）日本食品認定機構
米国FDA基準認定

（一社）日本食品認定機構
米国FDA基準認定

（一社）日本食品認定機構

商 品 名：いくら醤油漬
　　　　　（はぼまい昆布しょうゆ仕立て）
原材料名：鮭卵（北海道産）､醤油、水飴、
　　　　　米発酵調味料、砂糖、糖蜜、果
　　　　　糖ぶどう糖液糖、食塩、昆布／
　　　　　調味料（アミノ酸等）、（一部
　　　　　に小麦・大豆・いくらを含む）
内 容 量：500g入
保存方法：要冷凍（－18℃以下）
価　　格：オープン価格
　　　　 （お問い合わせ下さい）

直販所
電話・FAX
インターネット
ショップ
市内鮮魚店
･小売･量販店

エネルギー
たんぱく質
脂　　　質
炭 水 化 物
食塩相当量

252kcal
29.6g
14g
1.9g
1.6g

ご購入ガイド

この表示値は、目安です。

製造･販売者製造･販売者

〒087-0053　根室市本町5丁目10番地　TEL：0153-22-3511　FAX：0153-22-3817
ホ ー ム ペ ー ジ　http://www.hishisan-g.co.jp/
オンラインショップ　http://www.hishisan-shop.com/
楽 天 シ ョ ッ プ　https://www.rakuten.co.jp/kobayashi-shouten/

栄養成分表示（100g当たり）



特　徴　等特　徴　等

認証等の種類認証等の種類

製造･販売者製造･販売者

8

製 品 情 報製 品 情 報
い く らい く らい く らい く らい く ら

商 品 名：いくら醤油味
原材料名：秋鮭卵（北海道産）､醤油､
　　　　　塩､米発酵調味料､清酒､
　　　　　魚介エキス､還元水飴／
　　　　　調味料（アミノ酸等）､
　　　　　香辛料抽出物、（一部に小
　　　　　麦・大豆・いくらを含む）
内 容 量：1㎏･500g･160g入
保存方法：要冷凍（－18℃以下）
価　　格：オープン価格
　　　　 （お問い合わせ下さい）

米国FDA基準認定米国FDA基準認定
（一社）日本食品認定機構（一社）日本食品認定機構
米国FDA基準認定

（一社）日本食品認定機構
米国FDA基準認定

（一社）日本食品認定機構

　当社のいくら醤油味は、良質でかたちの整った卵を一粒一粒丹念に熟練の技
術で漬け込み、新鮮なままの旨味を生かし皆様にお届けしております。

水産食品加工施設HACCP(米国FDA基準)認定(一般社団法人大日本水産会)
初回認定年月日：平成20年11月10日

直販所
電話・FAX
インターネット
ショップ
市内鮮魚店
･小売･量販店

エネルギー
たんぱく質
脂　　　質
炭 水 化 物
食塩相当量

265kcal
16.0g
9.4g
29.1g
2.8g

ご購入ガイド

この表示値は、目安です。

栄養成分表示（100g当たり）

〒087-0001　根室市北浜町1丁目9番地
TEL：0153-23-6301　FAX：0153-22-2314 　　0120-477-567
http://www.kaneshime-eiho.co.jp
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製 品 情 報製 品 情 報

製 品 情 報製 品 情 報

特　徴　等特　徴　等

製造･販売者製造･販売者

株式会社 山十前川商店
〒087-0025　根室市西浜町10丁目177番地
TEL：0153-24-5151　FAX：0153-24-5167  　 0120-190-813

認証等の種類認証等の種類
北海道HACCP自主衛生管理認証（北海道）初回認証年月日：平成19年12月25日

い く らい く らい く らい く らい く ら

商 品 名：塩いくら
原材料名：鮭魚卵（北海道産）､食塩、
　　　　　（一部にいくらを含む）
内 容 量：1㎏・500g入
保存方法：要冷凍（－18℃以下）
価　　格：オープン価格
　　　　 （お問い合わせ下さい）Hokkaido Food ProductHokkaido Food Product

北海道認証北海道認証
R

Hokkaido Food Product
北海道認証

R

　当社のいくら製品は、原料となる秋鮭の鮮度にこだわり、原卵が生きている（呼吸し
ている）間に、当社独自の技術・製法で仕上げた製品です。
　「塩いくら」は、味付に塩のみを使用し、いくら本来の旨味を引き出し、ドリップの
ないコクのある味に、「味付けいくら」は、自社開発の調味液に漬け込み、低塩でコク
のある味に仕上げました。

商 品 名：味付けいくら
原材料名：鮭魚卵（北海道産）、醤油、米
　　　　　発酵調味料、植物たん白加水
　　　　　分解物、還元水飴、みりん、
　　　　　麦芽糖、食塩、鰹節エキス／
　　　　　調味料（アミノ酸等）、（一部
　　　　　に小麦・大豆・いくらを含む）
内 容 量：500g入
保存方法：要冷凍（－18℃以下）
価　　格：オープン価格（お問い合わせ下さい）

北海道自主衛生管理認証
認証第01-00001号
北海道自主衛生管理認証
認証第01-00001号
北海道自主衛生管理認証
認証第01-00001号

北海道自主衛生管理認証
認証第01-00001号
北海道自主衛生管理認証
認証第01-00001号
北海道自主衛生管理認証
認証第01-00001号

直販所
電話・FAX
インターネット
ショップ
市内鮮魚店
･小売･量販店

エネルギー
たんぱく質
脂　　　質
炭 水 化 物
食塩相当量

263kcal
33.8g
11.7g
5.5g
2.0g

栄養成分表示（100g当たり） ご購入ガイド

分析値

直販所
電話・FAX
インターネット
ショップ
市内鮮魚店
･小売･量販店

エネルギー
たんぱく質
脂　　　質
炭 水 化 物
食塩相当量

254kcal
32.2g
11.2g
6.0g
1.5g

栄養成分表示（100g当たり） ご購入ガイド

分析値



製造･販売者製造･販売者

10

製 品 情 報製 品 情 報

製 品 情 報製 品 情 報

い く らい く らい く らい く らい く ら

商 品 名：本醸造醤油いくら
原材料名：鮭魚卵（北海道産）、醤油、（一部に
　　　　　小麦・大豆・いくらを含む）
内 容 量：500g入
保存方法：要冷凍（ー18℃以下）
価　　格：オープン価格
　　　　 （お問い合わせ下さい）

Hokkaido Food ProductHokkaido Food Product
北海道認証北海道認証

R

Hokkaido Food Product
北海道認証

R

Hokkaido Food ProductHokkaido Food Product
北海道認証北海道認証

R

Hokkaido Food Product
北海道認証

R

株式会社 山十前川商店

北海道自主衛生管理認証
認証第01-00001号
北海道自主衛生管理認証
認証第01-00001号
北海道自主衛生管理認証
認証第01-00001号

商 品 名：はぼまい昆布しょうゆいくら
原材料名：鮭魚卵（北海道産）、しょうゆ、砂糖、
　　　　　糖蜜、果糖ぶどう糖液糖、食塩、こん
　　　　　ぶ（歯舞産）／アルコール、調味料（ア
　　　　　ミノ酸等）、（一部に小麦・大豆・い
　　　　　くらを含む）
内 容 量：500g入
保存方法：要冷凍（ー18℃以下）
価　　格：オープン価格
　　　　 （お問い合わせ下さい）

北海道自主衛生管理認証
認証第01-00001号
北海道自主衛生管理認証
認証第01-00001号
北海道自主衛生管理認証
認証第01-00001号

特　徴　等特　徴　等
　当社のいくら製品は、原料となる秋鮭の鮮度にこだわり、原卵が生きている（呼吸し
ている）間に、当社独自の技術・製法で仕上げた製品です。
　「本醸造醤油いくら」は、無添加の「北海道丸大豆醤油」を使用し、いくら本来の旨味を
引き出したコクのある味に、「はぼまい昆布しょうゆいくら」は、調味液に「はぼまい昆
布しょうゆ」を100％使用し、絶妙な味わいに仕上げました。

直販所
電話・FAX
インターネット
ショップ
市内鮮魚店
･小売･量販店

エネルギー
たんぱく質
脂　　　質
炭 水 化 物
食塩相当量

260kcal
33.7g
11.1g
6.2g
1.7g

栄養成分表示（100g当たり） ご購入ガイド

分析値

直販所
電話・FAX
インターネット
ショップ
市内鮮魚店
･小売･量販店

エネルギー
たんぱく質
脂　　　質
炭 水 化 物
食塩相当量

253kcal
32.1g
11.3g
5.6g
1.6g

栄養成分表示（100g当たり） ご購入ガイド

分析値

認証等の種類認証等の種類
北海道HACCP自主衛生管理認証（北海道）初回認証年月日：平成19年12月25日

〒087-0025　根室市西浜町10丁目177番地
TEL：0153-24-5151　FAX：0153-24-5167  　 0120-190-813



特　徴　等特　徴　等

認証等の種類認証等の種類

製造･販売者製造･販売者
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製 品 情 報製 品 情 報
たら製品たら製品たら製品たら製品たら製品

　当社の真たらすりみは、北海道産の鮮度の優れた生の「真鱈」を原料として

使用しています。

　確かな鮮度と衛生管理のもとで作られた自慢の逸品です。

　鍋物料理など、皆様の食卓のお供として、ぜひ御賞味下さい。

北海道HACCP自主衛生管理認証（北海道）
初回認証年月日：平成21年2月10日

〒087-0024　北海道根室市宝林町5丁目2番地
TEL：0153-24-2001　FAX：0153-24-5102
http://www.nemuro-kanekome.jp

株式会社　  髙岡商店

商 品 名：真たらすりみ
原材料名：真たら（北海道産）、馬鈴
　　　　　薯澱粉、卵白、米発酵調
　　　　　味料、砂糖、食塩、ショ
　　　　　ートニング／調味料（ア
　　　　　ミノ酸等）、pH調整剤、（一
　　　　　部に卵・大豆を含む）
内 容 量：150g･1㎏入
保存方法：要冷蔵（10℃以下）
価　　格：110円（税別／150g詰）
　　　　　650円（税別／1㎏詰）

自主衛生管理認証自主衛生管理認証
認証第01-00017号認証第01-00017号
自主衛生管理認証
認証第01-00017号
自主衛生管理認証
認証第01-00017号

直販所
電話・FAX
インターネット
ショップ
市内鮮魚店
･小売･量販店

エネルギー
たんぱく質
脂　　　質
炭 水 化 物
食塩相当量

90kcal
7.7g
0.8g
13.0g
1.6g

栄養成分表示（100g当たり） ご購入ガイド

分析値



特　徴　等特　徴　等

認証等の種類認証等の種類

製造･販売者製造･販売者
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製 品 情 報製 品 情 報
たら製品たら製品たら製品たら製品たら製品

商 品 名：真タラフィレー

原材料名：真鱈（北海道産）

内 容 量：5㎏入

保存方法：要冷蔵（10℃以下）

価　　格：オープン価格

　　　　 （お問い合わせ下さい）

　当社の真タラフィレーは、北海道産の鮮度の優れた生の「真鱈」のフィレー
で、確かな鮮度と衛生管理のもとで作っております。
　鍋物はもちろん、様々な料理をお楽しみいただけますので、生鮮ならではの
旨味をぜひ御賞味下さい。

北海道HACCP自主衛生管理認証（北海道）
初回認証年月日：平成21年2月10日

〒087-0024　北海道根室市宝林町5丁目2番地
TEL：0153-24-2001　FAX：0153-24-5102
http://www.nemuro-kanekome.jp

株式会社　  髙岡商店

自主衛生管理認証自主衛生管理認証
認証第01-00017号認証第01-00017号
自主衛生管理認証
認証第01-00017号
自主衛生管理認証
認証第01-00017号

直販所
電話・FAX
インターネット
ショップ
市内鮮魚店
･小売･量販店

エネルギー
たんぱく質
脂　　　質
炭 水 化 物
食塩相当量

77kcal
17.6g
0.2g
0.1g
0.3g

栄養成分表示（100g当たり） ご購入ガイド

この表示値は、目安です。



たら製品たら製品たら製品たら製品たら製品

特　徴　等特　徴　等

認証等の種類認証等の種類

製造･販売者製造･販売者
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製 品 情 報製 品 情 報

商 品 名：冷凍真タラフィレー

原材料名：真鱈（北海道産）

内 容 量：10㎏入

保存方法：要冷凍（－18℃以下）

価　　格：オープン価格

　　　　 （お問い合わせ下さい）

対米輸出水産食品取扱認定（厚生労働省）
認証年月日：平成28年8月30日

〒087-0024　北海道根室市宝林町5丁目2番地
TEL：0153-24-2001　FAX：0153-24-5102
http://www.nemuro-kanekome.jp

株式会社　  髙岡商店

　当社のタラフィレーは北海道産の真鱈を使用し、国際基準の衛生管理を

クリアした高品質な製品となっております。

　料理の幅も広く、焼き物・鍋・フライなど様々な調理ができます。

H A C C PH A C C P

HACCP認定施設

対米
輸出水産食品

厚生労働省管轄厚生労働省管轄
認定番号 0186002認定番号 0186002

H A C C P

HACCP認定施設

対米
輸出水産食品

厚生労働省管轄
認定番号 0186002

直販所
電話・FAX
インターネット
ショップ
市内鮮魚店
･小売･量販店

エネルギー
たんぱく質
脂　　　質
炭 水 化 物
食塩相当量

77kcal
17.6g
0.2g
0.1g
0.3g

栄養成分表示（100g当たり） ご購入ガイド

この表示値は、目安です。
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認証等の種類認証等の種類

製造･販売者製造･販売者
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製 品 情 報製 品 情 報
たら製品たら製品たら製品たら製品たら製品

　当社のたら切身製品は鮮度の良い北海道産の「真鱈」を原料としています。
　厳しい衛生管理の下で製造しておりますので、安心してお召し上がりいた
だける商品です。
　また、切身重量・内容量はお客様のご要望に応じて変更が可能ですので、
お気軽にお問い合わせ下さい。

北海道HACCP自主衛生管理認証（北海道）
初回認証年月日：平成23年6月20日

〒087-0055　根室市琴平町3丁目38番地
TEL：0153-23-5261　　FAX：0153-22-2176
https://www.kanekyo-s.jp

商 品 名：たら切身製品

原材料名：真鱈（北海道産）

内 容 量：25切入

保存方法：要冷蔵（10℃以下）

価　　格：オープン価格

　　　　（お問い合わせ下さい）

自主衛生管理認証
認証第01-000518号
自主衛生管理認証
認証第01-000518号
自主衛生管理認証
認証第01-000518号

三友冷蔵株式会社

直販所
電話・FAX
インターネット
ショップ
市内鮮魚店
･小売･量販店

エネルギー
たんぱく質
脂　　　質
炭 水 化 物
食塩相当量

77kcal
17.6g
0.2g
0.1g
0.3g

栄養成分表示（100g当たり） ご購入ガイド

この表示値は、目安です。
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認証等の種類認証等の種類
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製 品 情 報製 品 情 報
た ら こた ら こた ら こた ら こた ら こ

商 品 名：塩たらこ
原材料名：助宗鱈の卵巣（アメリカ産）、
　　　　　食塩／調味料（アミノ酸等）、
　　　　　pH調整剤、トレハロース、ソ
　　　　　ルビトール、酸化防止剤（V.C）、
　　　　　ナイアシン、甘味料（ステビ
　　　　　ア、甘草）、酵素、着色料（赤
　　　　　102、黄5）、発色剤（亜硝酸Na）
内 容 量：500g･2㎏入
保存方法：要冷凍（－18℃以下）
価　　格：オープン価格
　　　　 （お問い合わせ下さい）

　当社の塩たらこは、自然の風味を活かし、丹念に調味した極上のたらこです。

ご飯のお供や焼きたらこなど料理の幅が広がります。

　厳しい衛生管理の下で製造しておりますので、皆様の食卓のお供として安心

してお召し上がりいただける自慢の商品です。

水産食品加工施設HACCP(米国FDA基準)認定(一般社団法人日本食品認定機構)
初回認定年月日：平成14年8月19日

製造･販売者製造･販売者

〒087-0053　根室市本町5丁目10番地　TEL：0153-22-3511　FAX：0153-22-3817
ホ ー ム ペ ー ジ　http://www.hishisan-g.co.jp/
オンラインショップ　http://www.hishisan-shop.com/
楽 天 シ ョ ッ プ　https://www.rakuten.co.jp/kobayashi-shouten/

直販所
電話・FAX
インターネット
ショップ
市内鮮魚店
･小売･量販店

エネルギー
たんぱく質
脂　　　質
炭 水 化 物
食塩相当量

139kcal
23.4g
4.4g
1.5g
3.7g

栄養成分表示（100g当たり） ご購入ガイド

この表示値は、目安です。

米国FDA基準認定米国FDA基準認定
（一社）日本食品認定機構（一社）日本食品認定機構
米国FDA基準認定

（一社）日本食品認定機構
米国FDA基準認定

（一社）日本食品認定機構



特　徴　等特　徴　等

認証等の種類認証等の種類
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製 品 情 報製 品 情 報
ほたて製品ほたて製品ほたて製品ほたて製品ほたて製品

商 品 名：帆立貝（貝柱）生食用

原材料名：帆立貝（北海道産）

内 容 量：1㎏

保存方法：要冷凍（－18℃以下）

価　　格：オープン価格

　　　　 （お問い合わせ下さい）

　当社の冷凍ほたて貝柱生食用は、本場北海道のオホーツク海で育った肉厚で
甘味たっぷりのほたて貝柱です。ほたての餌となるプランクトンが豊富なので、
栄養と旨味がたっぷりです。
　厳しい衛生管理の下で製造しておりますので、安心してお召し上がりいただ
ける自慢の商品です。

水産食品加工施設HACCP(米国FDA基準)認定(一般社団法人日本食品認定機構)
初回認定年月日：令和4年4月26日

製造･販売者製造･販売者

〒087-0053　根室市本町5丁目10番地　TEL：0153-22-3511　FAX：0153-22-3817
ホ ー ム ペ ー ジ　http://www.hishisan-g.co.jp/
オンラインショップ　http://www.hishisan-shop.com/
楽 天 シ ョ ッ プ　https://www.rakuten.co.jp/kobayashi-shouten/

直販所
電話・FAX
インターネット
ショップ
市内鮮魚店
･小売･量販店

エネルギー
たんぱく質
脂　　　質
炭 水 化 物
食塩相当量

82kcal
16.9g
0.3g
3.5g
0.3g

栄養成分表示（100g当たり） ご購入ガイド

この表示値は、目安です。

米国FDA基準認定米国FDA基準認定
（一社）日本食品認定機構（一社）日本食品認定機構
米国FDA基準認定

（一社）日本食品認定機構
米国FDA基準認定

（一社）日本食品認定機構
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製 品 情 報製 品 情 報

　鮮度の良い根室産のさんま・いわしを使用し、一口サイズで食べやすくカッ
トしております。さんまは旨煮（醤油味）、味噌煮、黒酢煮、ゆず塩煮、生姜煮、
旨辛煮、梅酢煮の7種類の味付けに、いわしは旨煮（醤油味）、味噌煮の2種類の
味付けに仕上げていますので、それぞれの味をお楽しみ下さい。

レトルトパウチ製品レトルトパウチ製品レトルトパウチ製品レトルトパウチ製品

北海道HACCP自主衛生管理認証（北海道）
認証年月日：令和元年7月29日

商 品 名：さんま・いわしの調味煮
原材料名：さんま・まいわし（北海道産）、
　　　　　砂糖、その他（詳細について
　　　　　は弊社オンラインショップ
　　　　　でご確認下さい）
内 容 量：95g（固形量70g）
保存方法：直射日光の当たる場所や
　　　　　高温多湿の場所を避けて
　　　　　保存して下さい。
価　　格：オープン価格
　　　　 （お問い合わせ下さい）

直販所
電話・FAX
インターネット
ショップ
市内鮮魚店
･小売･量販店

エネルギー
たんぱく質
脂　　　質
炭 水 化 物
食塩相当量

253kcal
17.6g
18.5g
3.7g
1.1g

栄養成分表示（100g当たり） ご購入ガイド

この表示値は、目安です。

製造･販売者製造･販売者

〒088-1781　根室市落石西114番地
TEL：0153-27-2231　FAX：0153-27-2522
http://www.kaneyoshi.jp

北海道自主衛生管理認証
認証第01-00258号
北海道自主衛生管理認証
認証第01-00258号
北海道自主衛生管理認証
認証第01-00258号

※さんまの旨煮製品  
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1)対米輸出水産食品取扱認定

　厚生労働省の定める「対米輸出水産食品の取扱要領」（平成20年改定）に

基づいて、厚生労働省では水産食品を米国に輸出しようとする施設に対し

て米輸出水産食品加工施設の認定が行われています。

　一般的衛生管理基準やHACCPに基づく衛生管理基準による自主衛生管

理を実施し、都道府県知事等から推薦された食品衛生監視員によって米国

向けの輸出要件を満たしているかどうかを審査しています。

※米輸出水産食品加工施設の認定は厚生労働省の他にも、第三者機関（（一

　社）日本食品認定機構）も行っています。

2)水産食品加工施設HACCP認定制度

　一般社団法人 大日本水産会では、平成10年度から水産食品を米国に輸

出しようとする施設に対するHACCP認定が行われていますが、平成18年

4月から、米国向け輸出水産食品のみではなく、HACCP方式による国内

認定制度として「水産食品加工施設HACCP認定制度」を構築・運用して

おりましたが、令和2年より一般社団法人日本食品認定機構が認定業務を

実施しております。

　水産物を主たる原料とするすべての水産食品を対象に、適正なレベルの

一般的品質衛生管理要件とHACCP 方式管理要件が満された製品が製造さ

れているかどうかを審査しています。

3)北海道HACCP自主衛生管理認証制度

　北海道では、道産食品の安全性確保と信頼性向上を図るため、「北海道H

ACCP自主衛生管理認証制度」が運用されています。

　この制度は、食品関係営業者等が自ら行う食品の衛生管理方法について、

北海道が独自に基準を設定し、その基準を満たしている場合に認証するも

のです。

　認証に際して行われる衛生管理方法の実地調査は、「HACCPに基づく衛

生管理導入の評価調書」により、北海道に登録された民間の登録評価機関

が行い、認証審査会による審査を受けることとなっています。

　北海道が独自に作成した「評価調書」による評価・審査の結果、評価段

階７以上であれば、北海道HACCP自主衛生管理認証と認められます。

米国FDA基準認定
（一社）日本食品認定機構

H A C C P

HACCP認定施設

対米
輸出水産食品

厚生労働省管轄



根室市水産ＨＡＣＣＰ推進協議会

味覚観光都市「ねむろ」から安全･安心な根室の水産物の数々を皆様にご紹介いたします

事務局　根室市役所　水産経済部水産加工振興センター
〒087-0032　北海道根室市花咲港374番地

TEL／FAX：0153-25-3313
根室市水産ＨＡＣＣＰ推進協議会の取り組みについてはホームページをご覧下さい。

http://www.city.nemuro.hokkaido.jp/lifeinfo/sangyou_ jigyousha/
suisankakou/2/index.html


